Hiinkar Begendi Malzemeler

Begendi i¢in

* 2 adet patlican

* 1 su bardag siit

* 1 yemek kasig1 un

* 1 yemek kasig1 tereyagi

* 1 cay bardagi kasar rendesi

Sosu i¢in

* 200 gram dana eti

1 domates rendesi

1 adet kuru sogan

2 adet yesil biber

1 yemek kasig1 tereyagi

1 tatli kasig1 biber salcasi

1 su bardag1 sicak su

Tuz ,karabiber, pul biber, kekik

Hiinkar Begendi Yapilisi

Patlicanlar1 kozleyip soyalim tencereye yagi alip eritelim unu kavuralim siitii ekleyip hizlica
karistirtp patlican ve kasar tuz ekleyip altin1 kapatalim ayr1 bir tencerede eti suyunu c¢ekene
kadar pisirelim iizerine tereyagi ekleyelim biberleri ve sogani katip kavuralim domatesi
baharatlar1 salgay1r ve suyu katip kivam alacak kadar pisirelim ardindan servis tabagina
begeniyi tizerine de sosu dokiip servis edelim.



